
 
 
 
 

 
 

BRUNCH 
​

JEDEN SAMSTAG UND SONNTAG AB 11 UHR  
EVERY SATURDAY AND SUNDAY FROM 11:00 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Alle Preise inkl. MwSt.  

(Veg) vegetarisch, (V) vegan, *auf Wunsch vegan 



DE LA BARRA 
 
COCKTAILS Y VINO 
 
MIMOSA​ 14 
Frisch gepresster Orangensaft, Cava 
Freshly pressed orange juice, cava 

PASSION SPRITZ (alkoholfrei)​ 12 
Passionsfrucht, Limette, Schaumwein 0% 
Passionfruit, lime, bubbles 0% 
 
EXTRA BRUT “Aliances La Cuvée” 2021​ ​ ​ ​ ​ ​     12/79 
Cava & Corpinnat / Gramona, Penedès, Spanien 
 
KALKSPITZ PET NAT N.V​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 67 
Grüner Veltliner, Sauvignon Blanc, Welschriesling, Blauer Portugieser, 
Zweigelt, Muskat Ottonel / Christoph Hoch, Kremstal, Österreich 
 
CHAMPAGNE INVITATION BRUT N.V.​ ​ ​ ​ ​ ​        138 
Pinot Meunier, Pinot Noir & Chardonnay / Huré Frères, Montagne de Reims, 
Champagne, France 
 

CAFE 

Espresso ​ 4  

Doppio / Americano / Espresso Macchiato​ 5  

Cappuccino / Doppio Macchiato​ 5.5  

Flat White / Latte  ​ 6 

Matcha Latte​ 7.5 

Dulce de Leche Iced Coffee ​ 8  

Tee (bio) - Ingwer, Pfefferminze, Kamille, Grün, Früchte, Earl Grey, Rooibos​ 5
​  
 

BEBIDAS 

Frisch gepresster Orangensaft / Freshly pressed orange juice (2.5dl) ​ 7 

Chicha Morada (hausgemacht / homemade, 2.5dl) ​ 8 

Coca Cola/Coca Cola Zero (33cl) ​ 5 

AGUA Wasser (WfW) mit/ohne à discretion inkl. Spende ​ 3 pro Person​
Water (WfW) still/sparkling à discretion incl. donation  

Alle Preise inkl. MwSt.  
(Veg) vegetarisch, (V) vegan, *auf Wunsch vegan 



 
 

¡BRUNCH DE LA CASA!  
 

 
 

Unser 3-Gänge-Überraschungsmenü 
 

Geniesst eine Auswahl unserer Lieblingsgerichte und erlebt einen herzhaften, 
modernen lateinamerikanischen Brunch. 6 Gerichte zum Teilen in 3 Gängen mit 
unseren Favoriten aus der Speisekarte plus einige Überraschungen. Wird nur für 

den ganzen Tisch serviert.  
 
 

Our 3-course surprise menu 
 

Enjoy a selection of our favorite dishes and experience a hearty, modern Latin 
American brunch to share. 6 dishes served in 3 courses with our favorites from the 

menu and some surprises along the way. Served for the whole table. 
 

CHF 49 pro Person 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Alle Preise inkl. MwSt.  
(Veg) vegetarisch, (V) vegan, *auf Wunsch vegan 



BRUNCH À LA CARTE​
 
MINI EMPANADAS* ​ 18 
Mini Rindfleisch (oder Auberginen)-Empanadas, Tarí-Sauce (5 Stk.) 
Mini beef (or eggplant) empanadas, Tarí sauce (5 pcs.) 
 
PAN CON PALTA (Veg)*​ 19 
Brot, Avocado, Chimichurri, Spiegelei 
Toasted bread, avocado, chimichurri, fried egg 
 
SALMON BAGEL​ 23 
Graved Lachs, Bagel, Aji-Amarillo-Frischkäse, Rucola 
Graved salmon, bagel, Aji Amarillo cream cheese, arugula 
 
ROASTED BEEF​ 24 
Roastbeef, Focaccia-Brötchen, Brunnenkresse, Chipotle-Mayonnaise 
Roast beef, focaccia bun, watercress, Chipotle mayo 
 
HUEVOS RANCHEROS​ 24 
Zwei Spiegeleier, Maistortilla, Salsa Roja, Fetakäse 
Two fried eggs, corn tortilla, salsa roja, feta cheese 
 
TACU TACU*​ 25 
Reis- und Bohnenpatty, Schweinebauch, Kochbanane, Avocado, Spiegelei 
Rice and beans cake, pork belly, plantain, avocado, fried egg 
 
YOGURT CON FRUTA*​ 15 
Griechischer Joghurt, Knusprige Samen, Agavendicksaft, Physalis 
Greek Yogurt, roasted seeds, agave syrup, golden berries 
 
CREPES​ 23 
Crêpes, Dulce de Leche, Beeren, Lúcuma Glacé 
Crêpes, dulce de leche, berries, lúcuma ice cream 
 
FRENCH TOSTADA*​ 23 
Karamellisierter French Toast, Früchtekompott, Vanille Sahne  
Caramelized french toast, red fruit compote, vanilla chantilly 
 
 
EXTRAS 
​  
Spiegelei - Egg +4.5 / Lachs - Salmon +7 / Feta +4 / Avocado +5 / Tomaten Salat - 
tomato salad (V) +5 / Glacé - ice cream (V) +4 / Frucht-Salat - fruit salad (V) +7 
 
 
 

Alle Preise inkl. MwSt.  
(Veg) vegetarisch, (V) vegan, *auf Wunsch vegan 



FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE /  
FOR OUR YOUNG GUESTS  
 
FRIED EGGS 
Spiegeleier auf Toast mit Avocado​
Fried eggs on toast with avocado​ 11 
 
CREPES 
Crêpes mit Dulce de Leche und Beeren​
Crêpes with dulce de leche and berries​ 11 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise inkl. MwSt.  
(Veg) vegetarisch, (V) vegan, *auf Wunsch vegan 



DEKLARATION 
 
DINNER 
 
Tilapia​ ​ ​ Indonesien  
Egli​ ​ ​ ​ Estland  
Lachs​​ ​ ​ Schottland  
Rind​ ​ ​ ​ Schweiz  
Schwein​ ​ ​ Schweiz  
Poulet​ ​ ​ Schweiz  
Brot​ ​ ​ ​ Schweiz  
 
CANCHA ​ ​ ​ Soja  
CROQUETAS​ ​ Laktose  
MINI EMPANADAS ​ Gluten, Soja 
CEVICHE​ ​ ​ Sellerie  
CAUSA NIKKEI​ ​ Soja, Eier  
TACOS​ ​ ​ Eier*, Gluten* 
ANTICUCHOS ​ ​ Soja  
CHICHARRONES ​ Laktose, Soja, Sesam, Nüsse 
REPOLLO​ ​ ​ Soja, Nüsse (Mandeln), Sellerie 
TERES MAJOR​ ​ Soja, Laktose 
TRES LECHES​ ​ Laktose, Eier, Gluten 
COMBINADO​ ​ Nüsse (Mandeln)* 
 
 
BRUNCH 
 
Lach​ ​ ​ ​ Norwegen 
Rinds​​ ​ ​ Schweiz / Argentinien 
Schwein​ ​ ​ Schweiz 
Poulet​ ​ ​ Brasilien 
 
 
EMPANADAS​ ​ Gluten 
PAN CON PALTA​​ Gluten* 
SALMON BAGEL​​ Gluten, Laktose 
ROAST BEEF​ ​ Soja, Gluten 
HUEVOS RANCHEROS​Laktose* 
MBEJU​ ​ ​ Soja, Laktose* 
TAMALITO VERDE ​ Soja 
HUARACHE ​ ​ Soja, Laktose 
TACU TACU​​ Soja 
YOGURT CON FRUTA  Laktose* 
CREPES​ ​ ​ Gluten 
FRENCH-TOSTADA​ Gluten 
 
*möglich ohne / possible to order without 

Alle Preise inkl. MwSt.  
(Veg) vegetarisch, (V) vegan, *auf Wunsch vegan 


